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Le polisson - Antoine

la canaille- Juliette

le costaud- Je
an

la rebel
le

-L
uc

ie

la délicate -Claudine
la co

nquérante-Claire

le patriarche-Philippe



La nougaterie de la famille SILVAIN, 
labellisée «Entreprise  du Patrimoine Vivant”, 
fabrique depuis plus de 30 ans, des confiseries 

qui subliment le fruit, l’amande et le miel.  
Issue d’une lignée de paysan, 

l’histoire de la famille SILVAIN est intimement 
liée à celle de ce terroir provençal niché entre 

le Luberon, la plaine du Comtat Venaissin 
et le Mont-Ventoux.

une Histoire 
de Famille 

& De Saveurs !
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La production agricole familiale d’amandes 
et de miel est devenue une filière ouverte 

à d’autres amandiculteurs 
et apiculteurs français. 

Elle permet à la nougaterie d’avoir des 
amandes et du miel de grande qualité 

et de proposer des confiseries fabriquées 
en partie avec des matières premières issues 

de cette filière. 

La Filière repose sur une charte qualité 
et un contrat d’approvisionnement qui sécurise 

les producteurs. 

La filière 
paysans 

nougatiers
Du champ au chaudron



L’AMANDE NATURE
Dans la famille à cr  quer SILVAIN, 

on demande les amandes. La Provence, 
terre d’amande. Depuis les années 90, 

la famille SILVAIN est actrice du renouveau 
de l’amande sur son territoire propice 
à la production d’amandes de qualité.

Riche en magnésium et en fibre, l’amande 
est un réel trésor qui se décline de mille 

autres façons que le nougat.
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Les apéritives
Ces amandes grillées assaisonnées sont là pour être 

picorées lors de vos apéritifs. Elles peuvent aussi agré-
menter vos plats et salades. Laissez votre créativité 

vous guider !

 La pâte d’amandes
Silvain 

La pâte d’amandes SILVAIN est fabriquée 
avec des amandes issues en partie de notre Filière 

Paysans Nougatiers. Goûteuse et moelleuse, 
elle est la confiserie idéale pour pâtisser, 

tremper dans le chocolat ou manger tel quel !

FROMAGE DE CHÈVRE AUX ALGUES
& SEL DE CAMARGUE

TOMATE PAPRIKA ÉPICES COLOMBO GRILLÉE SALÉE



à la conquête 
de l’or rouge
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L’Aventurier

Dans la famille à cr  quer SILVAIN, 
on demande L’Aventurier.

Ce nougat au safran, cranberry, pistache, 
ose métisser des saveurs 

et des couleurs pour atteindre un parfait 
équilibre où le safran 

se dévoile en fin de bouche.



C
C

la ribambelle
de fruits
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Les Canailles

Dans la famille à cr  quer SILVAIN, 
on demande Les Canailles. 

Réalisées avec 50% de pulpe 
de fruits du terroir provençal, 

nos pâtes de fruits sont de pures productions 
locales. À chaque saison ses saveurs 

de poire, d’abricot, de coing, 
de fraise, de figue et de prune.



C
C

la briseuse
d’amandes
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La Capricieuse

Dans la famille à cr  quer SILVAIN, 
on demande La Capricieuse. 

Ce petit domino cr  quant aux amandes brisées 
et miel caramélisé sait se faire remarquer 

avec sa touche d’arôme naturel de vanille et 
de whisky. Cette spécialité SILVAIN demande 

technique et expérience pour atteindre cette 
couleur dorée et ce cr  quant inimitable.  



C
C

 L’audace au-delà 
des frontières
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La Conquérante

Dans la famille à cr  quer SILVAIN, 
on demande La Conquérante. 

Ce nougat aux oranges et citrons confits 
nous plonge au début du XXe siècle, 

époque où les agrumes étaient des fruits 
de luxe. Appréciez ce délicieux mélange entre 

la douceur du miel et le parfum du citron.



C
CSéductrice

à en rougir 
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La Coquette

Dans la famille à cr  quer SILVAIN, 
 on demande La Coquette. 

Ce nougat blanc aux fruits rouges 
s’est paré d’un quatuor carmin qui allie fraise, 

cranberry, épine-vinette et bigarreau. 
Ces fruits rouges apportent une touche acidulée 

à la douceur du nougat blanc.
Ne rougis pas, non, ne rougis pas !



C
C

maousse
craquant !
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Le Costaud

Dans la famille à cr  quer SILVAIN, 
on demande Le Costaud. 

Les 53% d’amandes émondées apportent 
le croquant à ce nougat blanc qui rappelle 

le fameux nougat espagnol : le turrón.
N’ayez pas peur ! 

Il est trop craquant pour être méchant.maousse
craquant !



C
C

des amandes, oui !
des pistaches, aussi !
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Le Curieux

Dans la famille à cr  quer SILVAIN, 
on demande Le Curieux. 

Ce nougat blanc est allé puiser 
dans nos origines méditerranéennes 

où pistachiers et amandiers recouvraient 
les terres provençales. 

La pistache mêlée à l’amande apporte encore 
plus de saveurs et de croquant.



D
D

honteusement
moelleuse
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La Délicate

Dans la famille à cr  quer SILVAIN, 
on demande La Délicate. Le nougat blanc 

tendre est le petit préféré de nos clients. 
Onctueux et délicat, il sublime l’amande 

grillée et le miel de lavande.C’est un nougat 
exigeant qui demande une vraie maîtrise 

du savoir-faire ;  il nécessite pas moins de 2 
heures  de cuisson au bain-marie.



F
F

nous,
pompettes ?!
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Les Fêtards

Dans la famille à cr  quer SILVAIN, 
on demande  les Fêtards.

 Autour de saveurs épicées raffinées 
et de recettes savamment équilibrées, 
le nougat c’est aussi pour l’apéritif !



G
G

excessif
de nature
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LE Gargantua

Dans la famille à cr  quer SILVAIN, 
 on demande Le Gargantua. 

Ce nougat blanc a su allier les fruits 
méditerranéens tels que l’abricot, la figue, 

la pistache, sans oublier l’amande. 
Un petit bijou de saveurs. Il est rapidement 
devenu un incontournable de notre gamme

 de nougats aux fruits.



A
A

sous les étoiles,
exactement !



31

L’Alchimiste

Dans la famille à cr  quer SILVAIN, 
on demande L’Alchimiste. 
À minuit sous les étoiles, 

le nougatier devient magicien 
pour créer un nougat blanc aux oranges 

confites et aux épices. Une alliance parfaite 
aux douces saveurs de veillées familiales.



Lève-tôt
comme un nougatier

M
M
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Le matinal

Dans la famille à cr  quer SILVAIN, 
on demande Le Matinal.

Tonique, généreux et matinal, ce nougat nous 
fait voyager entre douceur et amertume, entre 

fondant et croquant. Le café est travaillé 
de deux façons, à la fois infusé pour déployer 

tous les arômes et concassé pour apporter 
du croquant à la dégustation.



p
p

on l’aime,
on le croque !
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Le Patriarche

Dans la famille à cr  quer SILVAIN, 
on demande le Patriarche. 

Ancêtre de tous les nougats, il est celui qui 
vous plonge dans notre histoire provençale 
avec 62% d’amandes et de miel caramélisé.

Il trouve son originalité dans la touche 
d’arôme naturel d’orange et de cognac, 

réminiscence de notre arrière-grand-mère 
Henriette.



P
P

Mille milliarDs
de mille pépites !
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LA Pirate

Dans la famille à cr  quer SILVAIN, 
 on demande La Pirate. 

Ce nougat blanc tendre au caramel 
au beurre salé, ce sont des pépites d’enfances 
cachées au fond du jardin, des bêtises au bac 

à sable… Le caramel s’invite dans nos recettes 
pour combler petits et grands. 



P
P

coquin,
ce calisson !
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LE Polisson

Dans la famille à cr  quer SILVAIN, 
on demande Le Polisson. 
Ces bouchées polissonnes 

vous feront oublier tous les autres calissons...
La pâte d’amandes enivrée 

de liqueur de clémentine 
est garnie d’oranges confites.



Farouchement
solaire

R
R
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La rebelle

Dans la famille à cr  quer SILVAIN, 
on demande la Rebelle.
Farouchement solaire !

Ajoutez à l’esprit druidique
de la noisette l’espérance de l’amande
et vous obtiendrez ce nougat noisette,

amande, succulent et gourmand.



R
R

il se la coule
douce
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Le Rêveur 

Dans la famille à cr  quer SILVAIN, 
on demande Le Rêveur, 

le petit frère du nougat noir croquant. 
Avec 60% d’amandes et 33% de miel 

de lavande, le nougat noir tendre
 est le mariage parfait du miel et des amandes. 

Tendre à souhait, il garde l’arôme naturel 
d’orange et la touche de cognac originelle des 

recettes de notre famille. 
On se sent comme sur un petit nuage !



mi-généreuse,
mi-gourmande

S
S
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La solidaire

Dans la famille à cr  quer SILVAIN, 
on demande La Solidaire. 

Ce Nougat au citron vert a été fabriqué
pour une occasion particulière. 

Celle d’apporter un soutien financier 
à une association humanitaire et sociale. 

50% des ventes de ce nougat sont donc 
reversées aux associations choisies.

 



S
S

mielleux
à souhait
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Le SOYEUX 

Dans la famille à cr  quer SILVAIN, 
ce nougat blanc Extra Miel est 

médaillé d’Or des Prix Épicures 
de l’Épicerie Fine. Avec plus de 50% 

de miel de lavande et 30% d’amandes, 
il n’a pas de sucre ajouté dans sa composition 

autre que le miel. Sa pâte extra fondante 
et savoureuse se colore d’un jaune pastel 

délicatement soyeux. 
On en ronronnerait presque !
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l’endurante

L’ENDURANTE a été testée et approuvée
par de nombreux athlètes, 

y compris des trailers et des cyclistes, 
qui apprécient ses saveurs gourmandes, 

sa digestibilité, son efficacité. 
Que vous soyez en pleine course, 

en randonnée ou simplement à la recherche 
d’une collation saine, nos barres énergétiques 
vous accompagnent dans toutes vos aventures.

DEUX SAVEURS UNIQUES :
• Amandes, miel, figues, pollen

• Olives noires de Nyons 
& fleurs de sel de Camargue

Sucree & salee



Vous êtes 
un particulier ?

(RE)Découvrez notre Magasin de terroir, 
Salon de Thé et Glacier ouvert toute l’année.

    VISITE GUIDÉE COMMENTÉE : 
Le Parcours Gourmand (sur réservation)
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Vous êtes un
Professionnel ?    

Nous confectionnons vos cadeaux 
d’affaire personnalisés.

         Nous fabriquons nougats et pâtes de fruits
à façon avec vos amandes, votre miel, 

vos fruits.

    

Vous êtes
revendeurs ?  

Demandez-nous le catalogue professionnel.
contact : commercial@nougats-silvain.fr



04 90 66 09 57
4 place neuve, 84210 Saint-Didier

A côté de la Pharmacie et de la Poste

LATITUDE : 44.005533 | LONGITUDE : 5.112312

boutique
en ligne
nougats-silvain.fr


